uniKornN

CATERING & EVENTS

3-GANGE MENU BAYERISCH 1.

Vorspeise

Lachstatar mit Créme Fraiche und Dillspitzen
auf Mini Reiberdatschi serviert

Hauptgang

Jungschweinbraten im Dunkelbier-Jus,
Mini Kartoffelknédel und Orangen-Birnenblaukraut

Vegetarische Alternative

Ragout von Waldpilzen
auf Brezenknodel-Taler und sautiertem Herbstgemitise

Dessert

Bayerischer Créme
auf Waldbeeren-Ragout serviert

Tel.: +49 89 785977-15 Stadtsparkasse Miinchen Unikorn Partyservice & Events
Fax: +49 89 785979-04 Kto. Nr. 1000 502 862

Geschéaftsfiihrer: George Kallman
Mobil: +49 176 321 67 518 BLZ. 701 500 00 StNr: 107/234/40535



uniKornN

CATERING & EVENTS

3-GANGE MENU BAYERISCH I.

Vorspeise

Eclair vom getrtiffeltem Ganseleber
mit Balsamico-Schokolade und Pistazien-Splitter
auf Rosa Feldsalat

Hauptgang

Crepinette vom Wildschwein mit Maronen und Marzipan
auf Kartoffel-Kurbis Waffeln

Vegetarische Alternative

Ragout von Waldpilzen
auf Kartoffel-Ktirbis Waffel, Vichy-Karotten und glasierte Maronen

Dessert

Delice von Vanillakipfer-Mousse und Bratapfel
auf Cranberry Kompott

Tel.: +49 89 785977-15 Stadtsparkasse Miinchen Unikorn Partyservice & Events
Fax: +49 89 785979-04 Kto. Nr. 1000 502 862

Geschéaftsfiihrer: George Kallman
Mobil: +49 176 321 67 518 BLZ. 701 500 00 StNr: 107/234/40535
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