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MONATSANGEBOT 
 
 
 

kalt serviert 
 

Antipasti Gläschen 
Gegrillte Gemüse in Kräuter-Olivenöl 

 
Wachtel-Terrine mit Gänseleber & Trüffel 

auf rosa Feldsalat 
 

Rinder-Pastrami Schinken 
-hauchdünn geschnitten – 
an fruchtiger Waldorfsalat 

 
Graved Lachs  

mit Senf-Dillsauce 
 

 
warm serviert 

 
Cremesüppchen von der Edelkastanie 

mit Muskat verfeinert 
 

Hähnchen Satè-Spießchen 
in Erdnuss-Sauce mit Chili und Ingwer 

oder 
Hirschgulasch mit Pfifferlingen in Preiselbeer-Wacholdersauce 

Rosenkohlröschen und Serviettenknödel 
 

Lachsfilet in Limonen-Pinot Grigio Sauce 
mit Jasmin-Wildreis 

 
Pappardelle 

mit Steinpilz-Sauce 
 

Dessert 
Cappuccino Mousse  

mit Amarettinigebäck 
 

Kokos Panna Cotta 
auf Mango-Spiegel 

 
Kleine schokolierte Obstspieße 
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INTERNATIONAL  
 

 
Kalt serviert 

 
Feigenschiffchen 

mit San Daniele Schinken-Mantel 
am Spieß 

~~~ 
Mozzarella- Lachs “Lollis” 
an Sesam-Seegras Salat 

~~~ 
Ziegenkäse mit Kirschtomaten und gerösteten Pinienkernen 

auf Baby Leaf Salat 
~~~ 

Mini Cesear's Salat 
mit gegrilltem Maishähnchenbrust 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Mini 'Penette'-Pastacocktail 
mit gegrilltem mediterranen Gemüse 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Pikante Fleischbällchen 
auf Chalotten-Tomaten Salsa 

 
 

 
Warm serviert im Chafings 

 
Medaillons von der Barbarie Ente 

in Orangen-Portwein Sauce 
~~~ 

Mini 'Saltimbocca' auf Demi Glace Sauce 
im Parmaschinkenmantel und mit Salbei gefüllt 

~~~ 
Farfalle mit Buntem Paprikagemüse 
an leichter Schalotten-Safransauce 

~~~ 
Duftreis 

~~~ 
Rosmarinkartoffelchen 

 
 

 
Dessert 

 
Schoko-Creme-Brülee mit Himbeeren & Minze 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Mini Obstsalat mit Marsala 
im Weckgläschen serviert 
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MEDITERRAN Sommer 

 
 

Kalt serviert 
 

Melonenschiffchen 
mit San Daniele Schinken-Mantel 

am Spieß 
~~~ 

Mozzarella Bällchen mit Kirschtomaten und gerösteten Pinienkernen 
auf Baby Leaf Salat 

~~~ 
Mini Cesear's Salat 

mit Putenbrust & Parmesan 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Mini 'Penette'-Pastacocktail 

mit gegrilltem mediterranen Gemüse 
im Gläschen serviert 

 
 
 

Warm serviert 
 

Tomatencremesuppe  
mit frischer Basilikum und Sahne verfeinert 

mit Mozzarellaperlen 
~~~ 

Mini 'Saltimbocca' auf Demi Glace Sauce 
im Parmaschinkenmantel und mit Salbei gefüllt 

dazu Rosmarin Kartoffelchen 
~~~ 

Farfalle ‚Trikolore‘ 
auf Kräuter-Kirschtomatenragout 

mit Basilikumpesto und gerösteten Pinienkernen 
 
 
 
 

Dessert 
Panna Cotta vom Espresso mit Portwein-Feigen 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Mini Obstsalat mit Marsala 
im Gläschen serviert 
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MEDITERRAN Herbst 
 
 
 

kalt serviert 
 

Melonenschiffchen  
im San Daniele Schinken-Mantel 

am Spieß 
~~~ 

Mini Cesear's Salat  
mit gegrilltem Maishähnchenbrust 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Mozzarella - Bällchen mit Kirschtomaten und gerösteten Pinienkernen  
auf Baby Leaf Salat 

~~~ 
Mini 'Vitello Tonnato' 

auf Olivencrostini serviert 
~~~ 

Antipasti Gläschen 
mit Zucchini, Auberginen, Flaschentomaten, gegrillte Paprikafilets 

~~~ 
Baguette und Brotspezialitäten 

 
 
 

Warm serviert 
 

Muskat-Kürbiscremesuppe  
 -mit Kürbiskernöl verfeinert- 

und Schwarzbrot Croutons serviert 
~~~ 

Mini 'Saltimbocca'- Spießchen auf Demi Glace Sauce 
im Parmaschinkenmantel mit Salbei gefüllt 

dazu Rosmarin Kartoffelchen 
~~~ 

Pfifferling-Ragout 
auf mini Kartoffelplätzchen 

 
 

Dessert 
 

Panna Cotta vom Espresso 
mit Portweinkirschen 

~~~ 
Mini Obstsalat mit Marsala 
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THAI-ASIA 
 
 

 
kalt serviert 

 
Rucola-Mango Salat 

mit Mango-Chili Vinaigrette 
~~~ 

Sushi-Bällchen mit Räucherlachs, 
eingelegte Ingwer und Vasabischaum 

~~~ 
Mozzarella- Lachs “Lollies" 

auf Bambusspießchen 
~~~ 

Picante Fleischbällchen auf Mangochutney 
auf Zwergorangen-Chutney 

~~~ 
Scharfe Rindfleischsalat mit Chilifäden 

und frischem Koriander 
~~~ 

Scampi-Spießchen 
auf Sesam-Seegras Salat 

 
 

 
Warm serviert 

 
‚Tom Kha Gung‘ 

Thailändische Kokossuppe mit Garnelen und Champigons 
~~~ 

Hähnchen-Satè-Spießchen 
mit Zitronengras in Honig-Erdnußsauce 

~~~ 
Grüne Thai-Curry  

mit Thai-Gemüse im Kokosnuss-Sauce 
~~~ 

Safran-Duftreis 
~~~ 

Gebratener Reisnudel 
 

 
Dessert 

 
Kokos Panna Cotta auf Mangospiegel 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Exotischer Obstsalat 
im Gläschen serviert 
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TUNESISCH  
 
 
 

Kalt serviert 
Slata Mischoteta  ميش������������وتاتة س����طة 

Ein leckerer Salat. Gurken und Feta-Käse mit Yoghurt auf Blattsalat  
 - im Gläschen -serviert. 

~~~ 
Kefte L’emir 

Hackfleisch-Küchlein aus Rindfleisch, Kartoffeln  
mit Koriander-Dip geschpießt 

~~~ 
Couscous du Marié  الع����رس كسكس��������ي 

mit Rosinen und Kichererbsen  
 - als Löffelhäppchen -  

~~~ 
Poulet-Latakia 

Zarte Hühnerbrustspieße mit Oliven, Peperoni, Trauben und Kapern.  
mit Minz-Gurkensalat 

~~~ 
Gegrillte Scampispieße 

auf Tomaten-Koriander-Salsa 
~~~ 

Lamm- Mischmisch  بالمش�������ماش خروف  
Saftige Lammspießchen mit Aprikosen, Zimt und Rosinen, 

~~~ 
Schafskäse-Mammutolivenspieße 

mit Fladenbothäppchen 
~~~ 

Gefüllt Datteln محش���ي تم����ر 
Datteln gefüllt mit Butter, Pistazien, Mandeln  

 - Löffelhäppchen - 
~~~ 

Slata Oasis 
Frische Früchte mit Datteln und Rosenwasser 

 - im Gläschen serviert - 
~~~ 

Scharbet Sultan  
Mandelcreme mit Dattellikör parfümiert 

 - im Gläschen serviert - 
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INTERNATIONAL kalt 
 

 
 

Bayerisch 
 

Kleine Kartoffel - Konfekt 
mit Waldpilzragout und Crème Fraiche gefüllt 

~~~ 
Mini Fleischpflanzer'l 
auf Senfdip gespießt 

 
 

 
Mediterran 

 
Mini Cesear's Salat  

mit gegrilltem Maishähnchenbrust 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Mini 'Vitello Tonnato' 

mit Thunfischsschaum & Capern 
~~~ 

Feigenschiffchen mit San Daniele Schinken-Mantel 
am Spieß 

 
 
 

Thai-Asia 
 

Hähnchen- Sate-Spießchen mit Zitronengras 
in Erdnußsauce 

~~~ 
Mini Pilz-Täschchen mit Glasnudeln, mit Seetang gebunden 

auf Pflaumensauce 
~~~ 

Mozzarella- Lachs “Lollis” 
an Sesam-Seegras Salat 

 
 

 
Dessert 

Panna Cotta vom Espresso mit Portwein-Feigen 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Mini Obstsalat mit Marsala 

im Gläschen serviert 
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BAYERISCH EXKLUSIV 
 
 
 
 
 
 

Kalt serviert 
 

Lachstatar mit Crème Fraiche und Dillspitzen 
auf Mini Reiberdatschi 

 
Mini Entenpflanzer'l gespießt 

auf Cumberlandsauce  
 

~~~ 
 

Dill-Crèpe-Röllchen  
mit Räucherlachs gefüllt 

 
~~~ 

 
Müni Sülze vom Tafelspitz und  Wurzelgemüse 

 im Gläschen serviert 
~~~ 

 
Ziegenkäse-Mousse mit Avocado 

auf Walnussbrottaler 
 

~~~ 
 

Kleine Kartoffel - Konfekt 
mit Pfifferlingsragout und Crème Fraiche  

 
~~~ 

 
Bayerischer Creme 

auf Waldbeeren-Ragout 
 
 
 

6 Komponenten pro Person 
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BAYERISCH 

 
 
 
 
 

Kalt serviert 
 

Mini Fleischpflanzer'l gespießt 
auf Senfdip  

 
~~~ 

 
Mousse von der Forelle mit Preiselbeergelé 

auf Walnuss-Canape 
 

~~~ 
 

Mini Schnittlauch- und Schmalzbrot Häppchen 
 

~~~ 
 

Obazda-Türmchen & Mini Breze 
auf Pumpernickel 

 
~~~ 

 
Kleine Kartoffel - Konfekt 

mit Waldpilzragout und Crème Fraiche  
 

~~~ 
 

Mini Krapfen verschieden gefüllt 
oder 

 Mini Quarkbällchen 
 
 
 
 

6 Komponenten pro Person 
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BAYERISCH-MEDITERRAN 
 
 

 
 

Kalt serviert 
 

Melonenkugeln mit San Daniele Schinken-Mantel 
am Spieß 

~~~ 
Mini Kartoffel Konfekt 

mit Waldpilz-Ragout & Crème Fraîche 
~~~ 

Mozzarella-Lachs 'Lollies' 
auf Rucola 

~~~ 
Mini Cesear's Salat  

mit gegrilltem Maishähnchenbrust 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Mini Fleischpflanzer'l gespießt 

auf Senfdip  
~~~ 

Brotspeizialitäten,  Ciabatta & Pesto 
 
 
 

Warm serviert 
Münchener Bierbrat'l im Miniformat 

dazu servieren wir hausgemachten Apfelblaukraut mit Apfel-Orangenstückchen 
und kleine Kartoffelknödel 

~~~ 
Mini 'Saltimbocca'- Spießchen auf Demi Glace Sauce 

im Parmaschinkenmantel mit Salbei gefüllt 
 dazu Rosmarin Kartoffelchen 

~~~ 
Farfalle 'Mediterrane' 

mit gegrilltem Herbstgemüse, Sonnegetrocknete Tomaten und Pinienkernen 
 
 
 

Dessert 
Bayerische Creme mit Waldbeerenragout 

im Gläschen serviert  
~~~ 

Mini Obstsalat mit Marsala 
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MEDITERRAN –THAI - ASIA 
Kalt serviert 

 
 
 
 

Herzhaft 
 

Feige im Speckmantel 
am Spieß 

~~~ 
Pikante Mini Fleischbällchen gespießt 

auf Chilli - Mangochutney  im Gläschen serviert 
~~~ 

Mozzarella-Lachs Lollipop 
auf Sesam-Seegras Salat 

~~~ 
Mini 'Penette' Pastacocktail 

mit gegrilltem Gemüse 
~~~ 

Sushi - Reisbällchen 
mit frischem Ingwer & Wasabi Schaum im Sesam Mantel 

~~~ 
Mozzarella-Bällchen mit Cherrytomaten 

auf Baby Leaf Salat mit Balsamico Creme & Pinienkernen 
~~~ 

Scampi -Spießchen 
auf Wurzelgemüse 

~~~ 
dazu servieren wir Baguettehäppchen 

 
 
 

Dessert 
 

Frischer Obstsalat 
mit Minze 

~~~ 
Mangomousse mit Litschi 

im Gläschen serviert 
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FASCHINGS BUFFET 
 
 
 

Kalt serviert 
 

Lachstatar 
auf Pumpernickel 

~~~~ 
Russisches Ei 

auf Heringssalat mit Rote Beete 
~~~~ 

Gänsenschmalz mit Äpfeln und Zwiebeln 
auf Bauernbrotschnitte 

~~~ 
Mini 'Fliegenpilze' 

Eierhälften mit Fleischsalat gefüllt 
mit kleinen Tomatenhütchen 

 
 

 
Warm serviert 

 
Chilli con Carne 

mit Taco Chips und Sour Cream serviert 
~~~~ 

Currywürstchen 
mit pikanter hausgemachter Sauce 

~~~~ 
Mini Frikadellen 

auf lauwarmen Linsensalat 
 
 

Dessert 
 

Mini Berliner 
mit zweierlei Füllung 

~~~~ 
Mini Faschingskrapfen 

~~~~ 
Mini Ausgezogene 
mit Zimtzucker 
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GRILL BUFFET NEW YORK 
 
 
 
 

Kalt serviert 
Mini Cesear's Salat 

mit gegrilltem Maishähnchenbrust 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Pikante Fleischbällchen 

mit Tomaten-Salsa im Gläschen serviert 
~~~ 

Mini Wraps 
mit Thunfischsalat 

~~~ 
 Cole-Slaw Salat 

im Gläschen mit Gäbelchen serviert 
 
 

Warm serviert 
Hähnchenspieße, kleine Putensteaks, kleine Rindersteaks,  

kleine Würstchenauswahl vom Grill 
~~~ 

Mini Hamburger - frisch  vom Grill 
mit Salat, Tomate, Zwiebeln,Gurken &  Käse  
dazu bieten wir verschiedene Grill-Saucen 

~~~ 
Mini "Baked Potato"  

Folienkartoffel mit knusprige Bacon, Kräuterquark & Frühlingszwiebeln 
~~~ 

Chilli con Carne 
mit Sour Cream & Tacochips 

~~~ 
Gegrillte Herbstgemüse 
vom Viktualienmarkt 

 
 

Dessert 
Erdnussbutter-Mousse mit Nüssen & Honig 

im Gläschen serviert 
~~~ 

Mini Brownies 
~~~ 

Mini Früchtespieße 
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FINGERFOOD KALT ASIATISCH   

 
 
 
 
 

Tatar vom Caipirinha Lachs 
 im Gläschen serviert 

 
Asiatisches Fleischbällchen  

mit Honig-Chili Dip -gespießt- 
 

Chicken-Saté  
mit Honig-Erdnuß-Dip 

 
Scampi mit Koriander Salsa  

-gespießt- 
 

Gemüse Cous-Cous 
im Gläschen serviert 

 
Ananasspießchen  

schokoliert 
 
 

Wir kalkulieren mit 6 Komponenten  
pro Person 
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FINGER FOOD KALT BAYERISCH 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bündnerfleisch hauch dünn geschnitten 
 mit kandiertem Meerrettich 

 
Mini Entenpflanzerl  

mit Sauce Cumberland gespießt 
 

Kartoffel mini gefüllt mit  
Waldpilzragout und Kräuterschmand 

 
 

Münchner Leberkäsepraline 
 am Spiess mit süßem Senf 

 
Tafelspitz auf Wurzelgemüsesalat 

 mit Meerrettichcreme 
 

Bayrisch Crème  
mit Portweinkirschen 

 
 
 

wir kalkulieren 6 Komponenten  
pro Person 
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FINGER FOOD KALT MEDITERRAN 
 
 
 
 
 
 
 

Antipasti mit Pesto  
-gespießt- 

 
Carpaccio von Bresaola  

mit Rucola, Limonenpfeffer und Grissinistange 
 

Mozzarella-Tomate  
und Basilikum gespießt 

 
Oliven-Crostini  

mit Vitello Tonnato 
 

Scampi mit Koriander Salsa  
-gespießt- 

 
Mousse von Cappuccino  

mit Himbeerspitzen 
 
 
 

wir kalkulieren 6 Komponenten  
pro Person 
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FINGER FOOD KALT FRANZÖSISCH 
 
 
 
 
 
 

Crêpes-Röllchen  
gefüllt mit Bachforellenmousse 

 
Domino vom Entenlebermousse  

mit Glühweingelee 
 

Lachs-Dill-Küchlein  
mit Creme Fraiche-Tatar 

 
Mini Pastete  

gefüllt mit Gemüsesalat 
 

Tête de Moine  
mit glacierten  Walnüssen 

 
Mousse von der Toblerone  

im Glas 
 
 

wir kalkulieren 6 Komponenten  
pro Person 
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FINGER FOOD KARIBISCH 
 

 
 
 
 
 
 

Kalt serviert 
Pflaumen & Datteln im Speckmanteln 

am Spieß 
~~~ 

Marinierte Shrimps in Zitronengraß,  
Ingwer, Knoblauch, Limetten und Koriander dazu Papaya mit grüner Mango 

serviert im Glas 
~~~ 

Pikante Mini Fleischbällchen gespießt 
auf Chilli - Mangochutney  im Gläschen serviert 

~~~ 
Hähnchen- Sate-Spießchen mit Zitronengras 

in Erdnußsauce 
~~~ 

Crostini  
mit Avocado und Ziegenkäse 

~~~ 
Mini-Tortilla Wrap  

gefüllt mit Gemüsesalat 
 
 

Dessert 
Crème bruleé  

von der Tonkabohne 
~~~ 

Mousse von der Kokosnuss 
mit Ananas-Spiegel 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Unikorn Partyservice & Events  Tel: +49 89 785977-15 info@unikorncatering.de 

Marchioninistr. 7 Tel: +49 89 785979-04 www.unikorncatering.de 

81377 München Tel: +49 176 23203514  Inhaber George Kallman 

 

 
 
 

 
 

 
FITTNESS FINGERFOOD  

 
 
 
 
 

Kalt serviert 
Mini Cesear's Salat 

mit gegrilltem Maishähnchenbrust 
im Gläschen serviert 

~~~ 
Antipasti-Spießchen 

mit Pesto  
~~~ 

Crostini mit Avocado & Ziegenkäse 
~~~ 

Scampi-Spießchen 
mit Koriander-Salsa  

~~~ 
 'Lollipop'  

vom Lachs-Mozzarella Rolle 
~~~ 

Chicken-Satè Spießchen 
mit Honig-Erdnuss-Dip 

~~~ 
 'Cruditè' 

Gemüsesticks mit Kräuter-Quark-Dip 
~~~ 

Mini Wraps 
mit Curry-Hähnchensalat 

~~~ 
 Mini Cole-Slaw Salat 

im Gläschen mit Gäbelchen serviert 
 

Dessert 
Mini Obstsalat im Gläschen 

mit Melonenbällchen, Weintrauben, Ananas, Kiwi und Papaya 
~~~ 

Espresso Panna Cotta 
mit Cantuccini 

 
 
 
 
 


